
CHÂTEAU GIGOGNAN 
Un vignoble de 110 hectares en Châteauneuf-du-Pape AOP, 


Côtes-du-Rhône Villages AOP, Côtes-du Rhône AOP et Signargues AOP. 
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UNE HISTOIRE


L’histoire du Château Gigognan est très ancienne. Sous l’empire romain, selon la coutume, un 
légionnaire du nom de Gigius se voit attribuer les terres actuelles de Gigognan pour y bâtir un 
temple destiné à accueillir les voyageurs. Son nom fut décliné au fil du temps en « Gigonius », 
« Saint Martini de Gigonano », « Gigongnan » pour devenir enfin Gigognan. Dès le IVème siècle 
apparait une polyculture agricole intense, (céréales, légumineuses, fruitiers puis figuiers, grenades 
et oliviers) et grâce à toutes les autres exploitations alentours conduites par ses pairs, tous 
parviennent à enrichir la localité jusqu’à faire de ce site une entité à part entière. 


Vue aérienne du château Gigognan et du chai 

Au fil du temps, ce domaine étendu devient un fief  jusqu’à former, vers 1200, avec Chateauneuf- 
du-Pape et Bédarrides, une principauté conduite par l’archevêché d’Avignon. Le trèfle qui 
symbolise le château aujourd’hui représente sans doute l’union de ces trois communautés. Même 
si, au XIVème siècle, Gigognan est définitivement reconnu en tant que commune à part entière, 
il jouit de la réputation de Pont de sorgues (actuellement Sorgues) et de son essor : vergers 
luxuriants, viviers majestueux, jardins et ménageries sauvages entouraient le centre de 
villégiatures des papes… Une activité monastique dense anime alors Gigognan : en effet, cette 
papauté itinérante impose que la vigne soit plantée là ou résident les papes ! La vigne était donc 
bien présente ici à l’âge du Fer, du VIème au Ier siècle avant notre ère. Les vins qui y sont 
produits à cette époque sont plus réputés que ceux de Châteauneuf-du-Pape, issus des mêmes 
terroirs (terrasses du Rhône). Mais l’âge d’or de Gigognan au XVIIIème siècle touche lentement 
à sa fin. Son déclin commence après de multiples acquisitions malheureuses durant lesquels les 
propriétaires successifs n’y gèrent plus ni chasses ni cultures. Les guerres successives, diverses 
occupations et le temps ont définitivement eu raison de la bâtisse ; les vignes seront travaillées 
malgré tout, le château habité par quelques ouvriers agricoles jusqu’à l’acquisition par un 
entrepreneur local qui redonne en 1996 à Gigognan ses lettres de noblesse. De très lourds 
investissements sont réalisés et la construction d’une cave de vinification en 1998 réhabilite le 
passé viticole du domaine. Quant au petit temple romain construit pour accueillir voyageurs et 
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colonisateurs, il continua à recevoir les visiteurs dans ce qui devint un prieuré au XIVème, gardé 
à l’époque par la statue de Saint Christophe, Saint patron des voyageurs. Aujourd’hui, et ce 
depuis 2011, Château Gigognan fait honneur à la fonction historique de ce site en y développant 
l’oenotourisme grâce à 5 chambres d’hôtes et son site préservé… 

Les vocations de Gigognan semblent naturellement perdurer à travers les siècles. 


UN HOMME

Jean-François Hénin a acquis le Château Gigognan en 
2017 avec la volonté de préserver la biodiversité du lieu 
et de sauvegarder l’esprit de la maison, tournée vers la 
Nature.  Sa vision pour le domaine est doublée d’une 
passion pour la terre en général et les vins en particulier, 
héritée de son père, Stéphane Hénin. Ce dernier était un 
ingénieur agronome, Commandeur de la Légion 
d’Honneur, mondialement connu pour ses travaux sur la 
physique des sols, les argiles et plus généralement la 
matière organique des sols.


Rigoureux et attentif  au respect des règles, Jean-
François Hénin est un homme d’affaires au parcours 
extraordinaire dont  l'ambition est de faire de cette 
propriété un des fleurons des appellations du Rhône 
méridional. En 7 ans, les investissements au niveau du 
vignoble comme des  vinifications et des équipes 
humaines ont permis un saut qualitatif  remarquable au 
niveau des vins.  La reconnaissance témoignée par des 
médailles aux concours comme des articles de presse ou 
encore la progression des ventes et des prix lui donnent 
de plus en plus raison. 

DES TERROIRS, DES VIGNES 

Le vignoble actuel s'étend sur 110 hectares dont 40 
hectares sur l’appellation Châteauneuf  du Pape, dans sa 
partie sud, autour du domaine entre Sorgues, Bédarrides 
et Courthezon, sur des terroirs d’exception de 
l’appellation Châteauneuf-du-pape AOP, 35 hectares en 
Côtes-du-Rhône Villages et Côtes-du-Rhône, et 
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Trois zones de terroirs reflètent la personnalité des vins : 


- le terroir de Terre Ferme, lieu-dit parcellaire racheté à Jaboulet en 2017 mais aussi Cansaud, 
Pierredon et Fengueiron. Le sous-sol est composé de calcaires tertiaires et il présente une 
grande profondeur. Les vignes centenaires sur ces parcelles contribuent à la qualité naturelle 
des vins ;


- la principale surface de vignoble de Châteauneuf-du Pape est positionnée sur la partie Sud de 
l’appellation, à proximité du Rhône et repose sur de gros galets roulés et un fin substrat de 
sables rubéfiés riche en fer (Les serres, la Crousroute, les Galimardes). Le sol dispose d’une 
très faible capacité de stockage d’eau. Les vignes doivent plonger leurs racines en profondeur 
pour  résister aux longues périodes sèches. Le recours à l’irrigation au goutte à goutte  avec 
parcimonie peut s’avérer nécessaire ;


- le vignoble autour du  château, produisant notamment le Bois des Moines Cotes 
du  Rhône  Villages AOP (dont le nom provient du bois éponyme qui le 
surplombe). Les pratiques de couverts végétaux après les vendanges redonne de la vitalité aux 
vignes permettant d’augmenter les taux de matières organiques dans le sol important pour 
faire face aux sécheresses estivales. Le viti-pastoralisme est utilisé sur le domaine afin de gérer 
la pousse d’adventices sur les rangs au début du printemps.




Galets roulés iconiques de Chateauneuf-du-Pape. 


* Viti-pastoralisme = le fait d’utiliser des ovins (généralement des moutons) pour la tonte.

Cette pratique enrichit les sols en azote alimentaire profitable aux vignes.  


DES VINS

La construction, en 2018, d'un chai moderne adapté aux normes environnementales est l’étape 
fondatrice prolongeant les engagements pris dans le vignoble. Il est en fonction depuis les 
vendanges 2019. Issu d’une réflexion technique, environnementale et esthétique, il est doté des 
meilleurs équipements sur une superficie de 2200 m2 intégralement couvert de panneaux solaires 
et associant un cuvier de vinification et un chai à barriques pour l’élevage. La gravité a été 

DOSSIER DE PRESSE 2024	 CHÂTEAU GIGOGNAN	 /4 8



privilégiée d’où sa situation en contre-bas à 
l’entrée du domaine. L’équipe technique 
est impliquée dans la démarche biologique 
qui allie deux qualités : l’ambition de 
permettre au terroir d’exprimer toutes ses 
subtilités, sa singularité et l’humilité de 
l’accompagner le plus naturellement 
possible. Les interventions de l’homme 
sont minimes : observer et accompagner. 
Les innovations portent sur l’utilisation de 
contenants      adaptés à chaque parcelle 
permettant de séparer les lots de raisins 
pour ensuite mieux orchestrer l’assemblage 

Batterie de cuves en béton	 	 	 	 	 des cuvées.


Le béton et le bois (essentiellement des foudres de 25hl et demis muids de 4 à 5hl) sont utilisés 
pour apporter de la patine aux vins sans rechercher une aromatique exogène, artificielle. De 
même, la maturité des raisins répond aux critères de fraîcheur et d’aromatique florale. Les vins du 
domaine ont gagné en précision, en finesse et en pureté.


Le parallèle avec la cuisine fait sens : avec des ingrédients de grande qualité, la recette est toujours 
réussie. Dans cet esprit, l’ambition est de récolter le raisin à son équilibre optimal et une fois dans 
le chai, le minimum d’intervention pour extraire, presser et accompagner la fermentation 
naturelle, « juste ce qu'il faut pour que l’intégralité des qualités recherchées et détenues dans nos 
baies se retrouvent en bouteille. On cherche un vin synthétisant la typicité, l'identité de son 
origine dans un style pur, raffiné et racé » précise Jenna Lelay, la maître de chai du domaine. 

D’aucuns décrivent les vins « aériens, aux arômes floraux, sensuels, élégants ».  

Le projet de Jean-François Hénin a trouvé sa voie.  


Le travail de précision apporté dans la cave se retrouve dans la gamme, qui compte 6 vins en 
Chateauneuf-du-Pape AOP dont quatre en rouge et deux blancs.  Le premier « Collection 
Stéphane Hénin » est une cuvée « haut de gamme » issue d’un assemblage des meilleures 
parcelles de vieilles vignes de Mourvèdre. Cardinalice est un des fleurons de la maison : 100% 
Grenache issu d’une sélection des meilleures parcelles. Il n’est produit que dans certains 
millésimes. 

Deux Chateauneuf-du-Pape AOP blancs « Clos du Roi » et « Terre Ferme »   (Roussanne, 
Grenache blanc, Clairette, Bourboulenc). Les vins sont principalement composés des cépages 
Grenache, Syrah et Mourvèdre pour les Rouges. Les Blancs sont issus des vieilles vignes de 95 
ans de Clairette, Roussanne et Grenache Blanc. 


• Châteauneuf-du-Pape - Collection Stéphane Hénin 

• Châteauneuf-du-Pape - Cardinalice 

• Châteauneuf-du-Pape - Lieu-dit Terre ferme (R et B)

• Châteauneuf-du-Pape - Clos du Roi (R et B)

• Côtes-du-Rhône-Villages - Bois des Moines (R et B)

• Côtes-du-Rhône-Villages - Signargues

• Côtes-du-Rhône - Viognier

• Côtes-du-Rhône - Sans soufre ajouté 

• Côtes-du-Rhône - Château Gigognan (R et B)
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LES VINS DU DOMAINE CHATEAU GIGOGNAN (fiches techniques)
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