TEXTE ET PHOTOS : LILAS CARITE

Des siécles d’histoire contemplent la
nouvelle équipe du Chateau Gigognan,

a Sorgues, dont la mise en place se fait
progressivement depuis 2017.
Jean-Frangois Hénin, fan de mourvédre,
fils d’agronome et entrepreneur a succes,
a acquis ce splendide site il y a sept ans.

acteurs possibles sur son domaine. Tanin
a rencqntré pour vous une partie de cette
brigade de choix.

78 | Tanin

Depuis, il s’loccupe de réunir les meilleurs

Pour comprendre | "mporiance historique de Gigogne
il faut remonter 2 'Antigute Vous avez peut-étre lu
Le Cadeau de César? | nombreauses aventures

d’Astérix et Obeélix. L aient pour habituc
t 3 laretraite des Ic
nee, il s'agit d’'un cadeau
re se voit attribuer...
Dans 'histoire que
gue ni d’embrouille,
= Gigonius s’est
est construit le

empoisonné puisgue
le village des irréductio
nous vous racontons,
au contraire, puisque le ‘=
vu remettre les terres sur
chateau éponyme. Gigogn devenu aujourd’hui
I'un des fleurons du terroir de auneuf-du-Pape.
C’est sur ce sol que s’écrit mantenant un nouvel
épisode de cette saga vitico =

13




Loic Baillet et Léonie Walle.

Vin, calme et volupté

L'@ENOTOURISME aussi est en plein dévelop-
pement a Gigognan ! Sous la houlette de Léonie
Walle, la responsable de ce pole, groupes
professionnels comme particuliers peuvent
venir, le temps d'une journée ou de plusieurs
nuitées, se ressourcer dans les magnifiques
murs du chateau et profiter de la douceur

110 ha en bio

Lequipe actuelle est conséquente. Normal, quand il
faut gerer 110 ha de vignes en bio. Parmi les membres
de ce sang neuf mis a disposition du vignoble, Loic
Sallet est chef de culture depuis 2019. Ce jeune
homme gui voulait relever des challenges et se

metire au service d’'un domaine ambitieux a de quoi
fare desormais. |l se démene pour prendre soin des

o Fferentes parcelles de la maison tout en y essayant de
nouve es techniques. Un test en culture biodynamique
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en cewvre. Comme il le dit « Je ne vais pas faire de la
Dwocymamee pour faire de la biodynamie ».
Un vent de fraicheur
_= =.ne nomme, de maniére générale, reste lucide et
praomataue |l a conscience, avec ses collegues, de
= ou gereglement climatique dans cette région
. e soe chauffe tant sur les galets roulés. C'est

o= 2 ou'a Gigognan, on travaille en ce moment a
reo anter arores et haies pour apporter la fraicheur gu'il

engex

mangue dehors. On sait également que, pour répondre
ala demande des consommateurs, il faut élaborer plus
de vins blancs que ne I'a jamais fait Chateauneuf-du-
Pape. Des plantations sont en cours méme si l'idée
n’est pas de remplacer la production de rouges. La
encore, Loic est catégorique : « Je veux bien faire des
vins pour la tendance mais je ne veux pas que nous
perdions notre identité pour autant ».

Idem, afin de répondre a cet engouement pour les vins
de soif, Christophe Censier, le directeur commercial

du chéateau, a récemment congu un petit nouveau,

le « glouglou » comme il 'appelle, un jus rouge frais,
gouleyant, a servir légérement réfrigéré. mp=

Chateau Gigognan

AOC Chéateauneuf-du-Pape,
Signargues, Cotes-du-Rhéne
Villages et Cotes-du-Rhone.
1180, chemin du Castillon
84700 Sorgues




